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Quiénes somos.

Grupo de profesionales con una media de + 25 ahos de experiencia en retail y tecnologia.
Una Boutique Start up Hub de Tecnologia de fundada en 2017.
Desde 2019 participada por Family Office ex propietario y ex presidente de Campofrio Food Group
(ahora Sigma Foods Company, un grupo mexicano).
Operaciones activas +20 paises, UE y Latam.
EI90% de la cartera de clientes son marcas minoristas y multinacionales.
Sede en Madrid.
+40% de crecimiento.

Qué hacemos. Business Lines.

Integramos, implementamos y mantenemos soluciones Analitycs.
tecnoldgicas end-to-end. Operaciones &UX.
Integrity. Safety, Security, Loss Prevention & Compliance.
Soluciones basadas en 4 principios: Post Covid.
. ECommerce.
- ROI'menos 1 aho.

- Escalable y operativamente amigable.
- Rentable financieramente.
- Técnicamente accesible.

Strategic Consulting on demand.



Business Line

OPERACIONES
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El Problema.

Cada ano se desperdician cerca de
1555 millones de toneladas de
alimentos a nivel global (BCG,
2018).

Frutas y hortalizas: 644 millones de toneladas (42%)

Productos de pan y cereales: 347 millones de
toneladas (22%)

Cultivos de raices y tubérculos: 275 millones de
toneladas (18%)

Productos lacteos: 143 millones de toneladas (9%)

Productos carnicos: 74 millones de toneladas (5%)

Semillas oleaginosas y legumbres: 50 millones de
toneladas (3%)

Pescados y mariscos: 22 millones de toneladas (1%)

Ademas, cuando se trata de alimentos frescos en
una tienda, las frutas, verduras, raices,
tubérculos, semillas oleaginosas vy legumbres
generalmente se colocan juntas en la seccion de
frutas y verduras.

En esta situacion, juntos como “una categoria”,
jesto representa mas del 60 % de todo el
desperdicio de alimentos en toneladas!




La Solucion.

Smart
Waste
Management
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Smart
Sake & \Waste
Vianagement

Plataforma que optimiza de
forma automatizada Ia
programacion de produccion
de cada una de las referencias
de producto en cada hora del
dia.

Problemas habituales:

e Producto no disponible
e Elproducto no es fresco
e Gran desperdicio de producto

Consecuencias habituales:

e Mala experiencia de compra.

e (Cliente insatisfecho.

e Pérdidas de ventas cruzadas.

e Mermas econémicas.

e Generacion inutil de CO2 al Medio
Ambiente.



COMO FUNCIONA

Aprendizaje operacionales,

articulos.

25 datos his

blecen nuevos pr

Produccion

- Machine
El Sistema Alimentacion del

recomienda Lea rning. sistema con datos a
unidades de tiempo real
produccion cada

hora

Integracion

los objetivos

Operativa

Establecimiento de

nueva operative en
3 produccion
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ORDERING, PRODUCTION
& PLANNING

Sugerencias de.
Generacion de Ordenes

Sugerencia automatica y en tiempo real.
Seguridad en el prondstico.
Descripciones sencillas.

Intuitivo y facil de usar.

Visualizacion en smartphone o monitor externo en zona horneado

Recapilacion de los datos de venta del astablecimiento
del ultimo afio. Se consideran otros aspectos

Se integran a tiempo real datos clave como la venta por
cada referencia o el stock dispoible de cada uno de los

5 recopilados y analizados se
imientas para poder cumplir

En Froduccian




Beneficios

e Conseguimos que la tienda incremente las
ventas de cada una de las referencias
generando ademas cross selling y un mejor
engagement del cliente con la marca.

g Grdfica de caso real.

e Reducimos drasticamente el consumo
energeético, desperdicio de pan, de CO2 y de
pérdidas economicas ahorrando cientos de
miles de euros.

Grdfica de caso real.

En breve, también
disponible para
Frutas y Verduras.




Caso de Uso Real.
Reduccion del Desperdicio Pan.

Reduccion i cpdhyis ook estshesns

redubkision | brodsvinn pa 14 prosent. PS ot b

tilwvarer dot over 3 million beod mm.lrw nwuu-m

acumulada del Reduced bread wastage with 40%
0@0@ BREAD WASTAGE: The responaible for Bakery Kathiing Berenisen and the rost

Despe rdicio* TRt RIGEETT uwumnm.l-“hmwmm bread wastage with more
L]
I Mo kasies fene hundrs tusen bred e Ewary year, an enammout amourt of food is thown awy, and according to
dag Flaat Feeemme. mon ags4 mange allorsde mwmhnwn?mm comeponds 10 78
Frmattetikoon | rars rullit oy difor Ul ot
stoel brodwanngrosekt. Vied hielp av This maans a b of loal sales for the grocony $10r0s arpund the country,
mutomaliske stokaplanor | e buti, basert Thaxredorn, food chains are imtonostod in mathords that reduco food wasto. At Mony
RSk Dl B NG st Azana, naw bchnology has ied 10 thm cutting broad loss by 40 parcent,
stiphaos rikdigone mengde bigd
e 2 lhane 7 o
*Resultados después de 10 meses
Con nuestras soluciones digitales en tiempo real, basicamente mantendrad o S —

aumentard las ventas y reducird el desperdicio.

SIEMPRE LINA GAMA DE PRODUCTOS SUFICIENTE EN ESTANTERIAS
Besteellers an estantaria hasta la hora de cerre,

Digponibifidad segura en el estante durante todo ol dia;

PAN SIEMPRE FRESCO EM ESTANTERIAS
Flanes de horneado asegurando que la tkenda esta homeando con unia aftafrecuencla,

Siernpre pan fresco de los bestselbars

NUNCA SE AGOTARON LOS BESTSELLERS

Hacemos planes de horneado asegurando que |as tendas nunca esidn fuera de los SKU clave)

BAIO DESPERDICIO DE PAN ¥ PRODUCTOS DE PASTELERIA
Decida el nivel de desperdicio usted misma, Buescamos el "desperdicio perfecta”
Obtenga el desperdicio de "productos dela industria® a cero, Compre menos: vacie antes

Reduzca el dasperdicia de pan horneada en L tiends al minima, ¢ venda “elraita’ & la mafana siguiente

AHORRE DINERD, TIEMPO, DESPERDICIOY CO2

Reduccidn del 30% en el desperdicia y resultados inmediatos — 15% después de 2 semanas. 30% despues de
10 semanas

Bueno parael resaliada final v buend parael medio ambiante

EMPLEADOS INVOLUCRADOS

Es mucho mas motivadoer ir a trabajar; ¥ hacar un buen trabaje cuando’ sabes qué hacer y POR QUE lo haces.
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